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18.19 febrero 2023

Jornadas Gastronómicas de la Trufa Negra ‘Soria & Trufa’ - Restaurantes de la Provincia de Soria, febrero y marzo. 

La Ruta Dorada de la Trufa - Bares y restaurantes de la Provincia de Soria, todos los fines de semana de febrero.

Circuito ‘A la caza de la Trufa’ - Soria, fines de semana de enero, febrero y marzo.

XX Feria de la Trufa de Soria - Abejar, 18 y 19 de febrero.

Trufa Rock - Abejar, 18 de febrero.

II BTTrufa (carrera MTB) - Abejar, 11 de marzo.



11marzo
2023

SALIDA: Frontón de Abejar

CONTACTO ORGANIZACIÓN:

T.: 975 373 110
Mail: info@feriatrufasoria.es
Web: www.feriatrufasoria.es

Prueba larga:      48 Km
820m. de desnivel acumulado.

Prueba corta:      29 km
450m. de desnivel acumulado.

10:00 H. Frontón de Abejar

Apertura del Recinto Ferial. 

¿Buscas lo mismo que yo? Ponencia sobre el perro trufero y 
su memoria olfativa. Alfonso Rivero. Adiestramiento Semper 
Fidelis. Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

XX Concurso de Caza de Trufa con Perros. Finca Trufera Municipal 
“El Barranco”.

Vermut trufero acompañado de gaiteros. Salida desde el Recinto 
Ferial con recorrido por bares y restaurantes de Abejar.
Menú Especial “Tapas con Trufa”. Salón de Actos del 
Ayuntamiento de Abejar.

Entrega de premios XX Concurso de Caza de Trufa con Perros.

Clausura de la 20ª Feria de la Trufa de Soria en Abejar.

Apertura del Recinto Ferial. 
Visitas guiadas a Finca Trufera (2 turnos: 11:30h y 12:30h).
Salida desde Albergue Cañada Real.
Inauguración de la 20ª Feria de la Trufa de Soria en Abejar, 
homenaje 20 aniversario y entrega de la “8ª Trufa de Oro”.
Apertura del Recinto Ferial.

Seminario Técnico-Científico. Centro Cultural Ayuntamiento de Abejar

Taller de Cata de Trufa y Productos Trufados. Cristina Aldavero. 
Doctora Ingeniero Agrónomo. Salones de Albergue Cañada Real.
Vermut trufero acompañado de gaiteros. Salida desde el Recinto 
Ferial con recorrido por bares y restaurantes de Abejar.
Concurso de “La Trufa más grande”.
Menú Especial “Tapas con Trufa”. Salón de Actos del Ayuntamiento 
de Abejar.
XX Concurso Gastronómico Nacional de la Trufa.
Taller técnico: “Sorpresas en métodos de riego en truficultura”. 
Jaime Olaizola. IdForest: Biotecnología Forestal Aplicada. Centro 
Cultural del Ayuntamiento de Abejar.
Entrega de premios XX Concurso Gastronómico Nacional de la Trufa.
Trufa Rock. Concierto del grupo “La Huella Hits”. Salón de Actos del 
Ayuntamiento de Abejar.
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Recinto Ferial de 
Abejar (Soria)

10:00 - 15:00 H.

Menú especial 
“TAPAS CON TRUFA” a 

cargo de “GRUMER CATERING”, donde 
degustar 8 tapas con trufa negra de Soria.

Sábado 18 de febrero y 
domingo 19 de febrero

45€ (con bodega)

Reservas: 975 211 679
pedidos@grumer.es

www.grumer.es

13:00h. Presentación.
13:10h. ¿Qué es la trufa?: especies, hábitats, recolección y 
calidades. Dr. Jaime Olaizola. IDForest-European Mycological 
Institute (EMI).
13:40h. Puesta en valor de la trufa fresca una vez adquirida: 
conservación y utilización de la trufa como ingrediente alimentario.
Dra. Laura Mateo-Vivaracho. European Mycological Institute (EMI).
14:10h. Trufiturismo: a la caza del tesoro en los territorios de la trufa. 
Dr. Joaquin Latorre Minguell. European Mycological Institute (EMI).
14:40h. ¿Quieres participar en un experimento de ciencia 
ciudadana (Living-lab Proyecto Mycotour)? Dr. Joaquin Latorre 
Minguell. European Mycological Institute (EMI) y Dr. Fernando 
Martínez Peña. European Mycological Institute (EMI).
15:00h. Clausura del seminario.

Se dará a los visitantes la posibilidad de realizar un “control de calidad” de 
la trufa comprada en la Feria.

Se sorteará una Trufa Negra (con el ticket del Control de Calidad) y lotes 
de productos (con el número de la entrada que se entregará en el acceso 
principal al Recinto Ferial) al final de las jornadas del sábado y del domingo.

En el Recinto Ferial se podrán degustar productos trufados durante todo el 
fin de semana.

Taller culinario de Trufa para niños. 
10:30 – 13:30H.  Aula-Cocina de Malvasía en Abejar

15
febrero

2023

Taller de cocina con Trufa Negra para niños del CRA Pinar Grande 
a cargo del Chef Juan Carlos Benito de Grumer Formación.

Visita guiada a la Finca Trufera Municipal “El Barranco” con 
demostración de “Caza de Trufa con perro”.
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Plazas limitadas


