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SALIDA: Frontón de Abejar

CONTACTO ORGANIZACIÓN:

T.: 975 373 110
Mail: info@feriatrufasoria.es
Web: www.feriatrufasoria.es

Prueba larga:      41 Km
820m. de desnivel acumulado.

Prueba corta:      24 km
450m. de desnivel acumulado.

10:30 H.

Apertura del Recinto Ferial.

Charla: “Cachorro, mi joven herramienta”. Alfonso 
Rivero.  Adiestramiento Semper Fidelis. Centro Cultural del 
Ayuntamiento de Abejar.

XIX Concurso de Caza de Trufa con Perros. 
Finca Trufera Municipal “El Barranco”.

Entrega de premios XIX Concurso de Caza de Trufa con 
Perros.

Comida-cóctel: Menú Especial con Trufa.
Salón de Actos del Ayuntamiento de Abejar.

Clausura de la 19ª Feria de la Trufa de Soria en Abejar.

Inauguración de la 19ª Feria de la Trufa de Soria en Abejar y 
entrega de la “7ª Trufa de Oro”. Apertura del Recinto Ferial.

Visitas guiadas a Finca Trufera (2 turnos: 11:30h y 12:30h).
Salida desde Albergue Cañada Real.

Seminario Técnico-Científico. “Retos y oportunidades de 
la truficultura en un mercado global.” Centro Cultural del 
Ayuntamiento de Abejar
Coordinación: Joaquín Latorre Minguell. EMI y Fernando 
Martínez Peña. EMI.

Taller de Cata de Trufa y Productos Trufados. Cristina 
Aldavero. Doctora Ingeniero Agrónomo.
Salones de Albergue Cañada Real.

Concurso de “La Trufa más grande”.

Comida-cóctel: Menú Especial con Trufa.
Salón de Actos del Ayuntamiento de Abejar.

XIX Concurso Gastronómico Nacional de la Trufa.

Taller: “Sistema de control en la aportación de inóculos y 
sustratos en plantaciones truferas”. Jaime Olaizola. IdForest: 
Biotecnología Forestal Aplicada.
Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

Taller Científico de Conservación y preservación de aromas 
de trufa. Eva Guillamón y Laura Mateo-Vivaracho. Centro 
para la Calidad de los Alimentos INIA-CSIC de Soria.
Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

Entrega de premios XIX Concurso Gastronómico Nacional de la Trufa.

Trufa Rock. Concierto del grupo de rock “La Huella Hits”.
Salón de Actos del Ayuntamiento de Abejar.
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11:00 - 21:00 H.

19
febrero
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20
febrero

2022
Recinto Ferial de 
Abejar (Soria)

10:00 - 15:00 H.

Menú especial tipo cóctel 
a cargo de  

“GRUMER CATERING”, donde 
degustar 15 tapas con trufa negra de Soria.

Sábado 19 de febrero y 
domingo 20 de febrero

35€ con bebida

Reservas: 975 211 679
pedidos@grumer.es

www.grumer.es

12:00-12:30 Estado actual del sector trufero. Desafíos y 
acciones a desarrollar. Daniel Oliach. Centro de Ciencia y 
Tecnología Forestal de Cataluña.
12:30-12:45 Estado de la truficultura en la provincia de Soria: 
avance de los primeros estudios realizados. Raúl Lozano. 
Diputación de Soria.
12:45-13:15 ¿Cuál es el coste de producción de la trufa? 
Pedro Medrano. ASFOSO.  
13:15-13:45 Venta directa de Trufas: ¿Lo estamos haciendo 
bien? José Gerardo López Castillo. Junta de Andalucía.
13:45-14:00 Valorización del aroma de la trufa fresca vs 
aromas sintéticos. Eva Guillamón y Laura Marteo-Vivaracho. 
Centro para la Calidad de los Alimentos INIA-CSIC de Soria.
14:00 Debate y preguntas.

Se dará a los visitantes la posibilidad de realizar un “control de 
calidad” de la trufa comprada en la Feria.

Se podrán degustar productos trufados durante todo el fin de 
semana.

Se sorteará una Trufa Negra y lotes de productos al final de la 
jornada del sábado y del domingo, con el número de la entrada que 
se entregará en el acceso principal al Recinto Ferial.


