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JORNADA TECNICA PARA PROFESIONALES DE LA HOSTELERIA

Coordinacion: Oscar Garcia Marina
Restaurante Baluarte (Soria).

]2 11:00 - 18:00 H.

febrero Aula Cocina de Malvasia y Albergue Cainada Real de Abejar.

2018

11:00 Café-recepcion de asistentes.
Instalaciones de Malvasia en Abejar.

11:30 Ponencia: Chef David Garcia del Restaurante Corral

de la Moreria (Madrid).

12:15 Ponencia: Chef Alvaro Garrido del Restaurante Mina

(Bilbao).

13:00 (ata-degustacion de Vino Dominio de Atautay

Foie Gras Bodega Malvasia.

13:30 Visita quiada a Finca Trufera Municipal “El Barranco”

con demostracion de “Caza de Trufa con perro”.

14:30 Comida con Ment de Trufa Negra a cargo de los

Chefs Oscar Garcia Marina (Restaurante Baluarte de
Soria), David Garcia (Restaurante Corral de la Moreria)

y Alvaro Garrido (Restaurante Mina).
Salones de Albergue Carniada Real de Abejar.

TALLER CULINARIO DE TRUFA PARA NINOS

10:30 - 13:30H.
Aula-Cocina de Malvasia en Abejar.

Taller de cocina con Trufa Negra para nifios del CRA
Pinar Grande a cargo del Chef Juan Carlos Benito de

Grumer Formacion.

Visita guiada a la Finca Trufera Municipal “El Barranco”
con demostracion de “Caza de Trufa con perro”.
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PROGRAMA

11:00 - 15:00 y 17:00 - 21:00 H.
Recinto Ferial de Abejar (Soria).

Inauguracion de la 16° Feria de la Trufa de Soria en Abejar.
Apertura del Recinto Ferial.

Entrega de la “4® Trufa de Oro”.
Homenaje a nuestros truferos veteranos.

Visitas guiadas a Finca Trufera (2 turnos: 11:30h y 12:30h).
Salida desde Albergue Cafnada Real.

Taller de Cata de Trufa y Productos Trufados.
Taller de técnicas culinarias de Trufa
Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

Concurso de “La Trufamas grande”.

Comida: Menu Trufado Especial a cargo de Grumer Catering.
Salones de Albergue Cariada Real.

XVI Concurso Gastronomico Nacional de la Trufa.
PREMIOS

1° - Trofeo y 2000€
2° - Trofeo y 700€
3° - Trofeo y 300€

Taller de Micorrizacion a cargo de Jaime Olaizola de |dForest:

Biotecnologia Forestal Aplicada.
Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

SEMINARIO CIENTIFICO: 1% ponencia. “La truficultura: un
modelo para desarrollar una rhizocultura alternativa”.
Luis Gonzaga Garcia Montero. Departamento de Ingenieria
Forestal de la Universidad Politécnica de Madrid.

Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

SEMINARIO CIENTIFICO: 2% ponencia. “Trufas silvestres y
ensayos recientes de inoculaciones multi-especificas en el
nordeste de Canada”. Louis Lefebvre. Adapterre (Canada).
Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

Entrega de premios XVI Concurso
Gastronomico Nacional de la Trufa

“Trufa Rock”’: The Sugar Stones,
en concierto. Saldn del
Ayuntamiento de Abejar.

=
162

?Q&\A DE 4 4

TRUFA
DE SORIA

10:00 - 15:00 H.
Recinto Ferial de Abejar (Soria).

10:00 Apertura del Recinto Ferial.

10:00 Conferencia: “Nuevas propuestas para regular la
comercializacion de la Trufa”. Miguel Segura, José Maria
Serentil y José Francisco Arroyo (FETRUSE).
Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

10:30  SEMINARIO CIENTIFICO: 3 ponencia. “El escarabajo de la
trufa. Biologia y posibilidades de control”. Maria Martin.
Investigadora en CITA-Aragon.

Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

11:15 Charla: “Habitos del perro trufero”. Alfonso Rivero
(Adiestramiento Semper Fidelis).
Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

12:00 XVIConcurso de Caza de Trufa con Perros.
Finca Trufera Municipal “El Barranco”.

14:30 Clausura.

Coordinadores del Seminario Cientifico

Fernando Martinez-Pefia. CITA-Aragon-European
Mycological Institute.

Joaquin Latorre Minguell. Fundacion Cesefor-European
Mycological Institute.

En el Recinto Ferial se podran degustar productos
trufados durante todo el fin de semana.

Se sortearan lotes de productos expuestos en la Feria
al final de la jornadas del sabado y del domingo,
con el nimero de la entrada que se entregara
en el acceso principal al Recinto Ferial.




