MENU TRUFADO ESPECIAL 18 febrero 2817
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JORNADA TECNICA PARA PROFESIONALES DE LA HOSTELERIA
, A

Gl

11.00-18.00H.

T fbeo Aula Cocina de Malvasia y Albergue Cafada Real d
e ?(,,?\\A DE (4

11:00 Café-recepcion de asistentes. ]8 TRUF A
Instalaciones de Malvasia en Abejar. feb
J & DE SORIA
11:30 Ponencia: Chef Sacha Hormaechea del » : _ :
Restaurante Sacha (Madrid). Inauguracion de la 15 Feria de la Trufa de Soria en Abejar

y entrega de la “3° Trufa de Oro”.

12:15 Ponencia: Chef Ignacio Echapresto del Apertura del Recinto Ferial.

Restaurante Venta Moncalvillo (Daroca df . . .
Visitas guiadas a Finca Trufera (2 turnos: 11.30h.y 12.30h.) -|9

Gras Bodega Malvasia. febrero
Taller de Cata de Trufa y Productos Trufados. 2817

13:30 \Visita gUiada a Finca Trufera MUniCipal “f Taller de técnicas culinarias de Trufa.

14:30

demostracion de “Caza de Trufa con pe

Comida con Menti de Trufa Negraensa
Real de Abejar (a cargo de Oscar Garcia
Restaurante Baluarte de Soria).

JORNADA CIENTIFICO - TECNICA: Calidad y turism
valorizacion de la trufa.
Coordinacion: Dr. Fernando Martinez-Peiia.

Instituto Europeo de Micologia.

1/ . 18.00-2030H.

Delegacion Territorial de la Junta de Cas
(Soria).

febrera
20817

18:00
18:15

Inauguracion.

Ponencia: Aprendiendo a usar la trufa para e
fraudes: calidades, aromas sintéticos y conser
de las trufas. Pedro Marco Montori. CITA-Gobier
Aragon.

Ponencia: El turismo de la trufa: una oportunidad pard

el medio Rural. Joaquin Latorre Minguell. Programa
Micocyl. Cesefor.

Debate ptiblico

Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.
Concurso de “La Trufa mas grande”.

Comida: Menu Trufado Especial.
Salones de Albergue Cariada Real.

XV Concurso Gastronomico Nacional de la Trufa.
PREMIOS

I° - Trofeoy 1500€ Premios patrocinados por Malvasia

2°-Trofeoy 500€ v caja Rural de Soria.
3° - Trofeo y 200€

Taller de Micorrizacion (2 turnos: 17.30h.y 19.00h.)
Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

Entrega de premios XV Concurso Gastrondmico Nacional
de la Trufa.

En el Recinto Ferial se podran dequstar productos trufados
durante todo el fin de semana.

Se sorteara una Trufa Negra y lotes de productos al final de la

jornada del sabado y domingo, con el niimero de la entrada que se

entregara en el acceso al Recinto Ferial.

Apertura del Recinto Ferial.

Charla-demostracion de adiestramiento de perros truferos.
“Iniciacion a la Asociacion de Olor”. Empresa: Adiestramiento
Semper Fidelis. Centro Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

Demostracion practica “Uso de drones en truficultura”.
Empresa: Codesian. Finca Trufera Municipal “El Barranco”.

XV Concurso de Caza de Trufa con Perros.
Finca Trufera Municipal “El Barranco”.

PREMIOS:

“Premio al perro que cace la trufa mas grande”
| Trofeo y 100€ |

“Premio al perro que emplee menor tiempo en cazar la trufa”
| Trofeo y 100€ |

“Premio al perro que cace mads trufas en el tiempo establecig
| Trofeo y 100€ |

Ponencia técnica “Tecnologias para el desarrollo
truficultura, posibilidades, analisis y resultadg
tomados desde drones”. Empresa: Codesia
Cultural del Ayuntamiento de Abejar.

Clausura.




